BR102018075867 A2

Desenhos

*Em profundidade em 50 ml de meio PDA;
*Mantido em estufo 30 °C/7 dias;

~Suspensdo de esporos: agilacdo magnéfica
com solugdo de Tween 80 @ 0.01%/15 min.

* Suspensdo de casca de cacau (10 g) em
dgua deionizada (100 m) incubado durante
15 minutos em banho-maria a 96 °C.

+100 ml de exfrato da casca de cacau;
= Adigdo de sais.

*frascos de Erlenmeyer, sislema fechade com
taxa de inoculagdo de 10 esporos ml;
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“Cromatografia liquida de |

+Em profundidade em 50 ml de meio PDA:

«Manfido em estufa @ 30 °C/7 dias:

-Suspensdo _de esporos: ogilagdo magnéfica com
solugao de Tween 80 a 0,01%/15 min.

sSuspensdo de casca de cacau (10 g} em dagua
deionizada (100 ML] incubade durante 15 minutos em
banho-maria a 96

*Processamento da polpa e sementes da fruta.

*Adicao de suco de roma e extrato aquoso de casca
de cacau em irés proporgdes:

*15ml suco + 85 mL exirato (3:17);
30 mL suco + 70 ml exfrato (3:
«50mL suco + 50 mL extrato (1:1).

sFrascos de Erlenmeyer, smemo fechade com taxa de
inoculagde de 107 espore:

«Emshaker G 30 °C com o.waguu de 120 rpm/9éh.

*Alivagao da resina da coluna: 10 mL de metanol e 10
ml de agua

+Passagem de 10 mL de amosha fermentada [refengéo
do conteddo de dcido elagico);

+Eluicdo do confeido refido: passagem de 25 mL de
solvente mefanol-agua (1:1).

*Redugdo do volume do solvente de eluigao metanol
agua (1:1) em esfufa a vacuo.

*Metodologia utilizada por Gongalves (2016},
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« Em shaker o 30 °C com agitagéo de 120 alta eficiéncia
pm/96h.
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Cromategrafia liquida

e alta eficiéncia »Melodologia uilizada par Gongalves (2016)




